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Journées seminaires
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Organiser un séminaire, une réunion ou une journée
d’étude nécessite 

une organisation irréprochable. 

Notre service traiteur accompagne les entreprises en
proposant des solutions de restauration adaptées aux

événements professionnels, 
Alliant Qualité, Efficacité et Convivialité.

Que ce soit pour un petit comité ou un séminaire de grande
envergure, nous mettons notre savoir-faire au service de votre

événement afin d’offrir à vos collaborateurs et invités une
expérience Gourmande et soignée.
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Accueil Petit-Déjeuner

Commencez votre événement dans les meilleures
conditions avec une formule conviviale comprenant :

Assortiment de viennoiseries fraîches
Jus de fruits
Café et thé

Fruits frais de saison
Cette formule est idéale pour accueillir vos participants
avant le début de votre réunion ou de votre séminaire

Pause Café
Pour rythmer vos sessions de travail et offrir un moment

de détente à vos équipes :
Café et thé
Jus de fruits

Assortiment de biscuits ou mignardises
Fruits frais

Un moment apprécié qui favorise les échanges et la
convivialité.



39

Déjeuner de Séminaire
Nous proposons plusieurs formats

adaptés aux contraintes des entreprises 

Buffet froid ou chaud
Brunch salés et sucrés
Repas de Gala
Cocktails dinatoires Ou Déjeunatoires
Live cooking
Grills Braséros, rôtisseries, Barbecues Géants
Poêlées géantes
Formules typées savoyardes

Nous proposons des solutions
halal, végétariennes,Véganes
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Un service adapté aux entreprises
Nous nous adaptons à vos besoins pour garantir
la réussite de votre événement professionnel :

Livraison sur le lieu de votre séminaire
Installation possible du buffet
Formules modulables selon le nombre de participants
Options végétariennes et adaptation aux régimes alimentaires
Respect des horaires de votre programme

Notre objectif est de vous permettre de vous concentrer sur votre
événement, pendant que nous prenons en charge la restauration

DEMANDE DE DEVIS
Chaque événement est unique. Nous vous accompagnons dans
la création d’une offre sur mesure adaptée à votre séminaire.

Contactez-nous pour recevoir un devis personnalisé et
organiser la restauration de votre prochain événement

professionnel.
📞 Téléphone :04 76 66 82 06

 📧 Email :commercial@christian-traiteur.net




