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ormules Poélées Géantes
ée + Plat+ Dessert OU Plat + Dessert

2 choix de crudités 2 choix de crudités
Paella ou Jambalaya Diots au vin blanc
1 Dessert au choix 1 Dessert au choix

2 verte et jambon cru Salade verte et jambon cru
Tartiflefte Croziflette
1 Desseffau choix 1 Dessert au choix
rudités 2 choix de crudités
Pala Provencale  Emincé de Poulet au reblochon
izPilaf Riz Basmati
| Des choix 1 Dessert au choix
1 ‘Couscous viandes Choucroute
| Agneau, poulet, Merguez Saucisse de Francfort..........
' 1 Dessert au choix 1 Dessert au choix

En Dessous de 100 pers en retrait Labo
100 a 200 pers 15.00€ HT
201 a 300 pers 14.00< HT
Au dela de 300 pers 13.00< HT

Pour les Associations nous contacter
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BN S*:él1a (poulet, encornets, calamars, moules, gambas..) 11,00 € HT/pers

\._ a Royale (poulet, échines de porc, chorizo, encornets, calamars,
pambas....) 12.50€ HT/pers

balaya (poulet, crevettes décortiquées, jambon blanc, chorizo, riz,
pmates pelées, ail, oignons, poivrons verts, céleri, concentré de
mate) 11,00 € HT/pers

tte (crozets, lardons fumés, reblochon, créme) 11,00 € HT/pers

>tte au véritable reblochon fruitier (pommes de terre,
hon, lagg gnons, créme) 11,00 € HT/pers

poulet, pommes de terre, aubergines, courgettes,
n, piment de cayenne, épices a columbo, citron, lait de
"< HT/pers

4

! vin blanc et oignons confits (2 par personne),
dolenta 9.00€ HT /pers

i@ts au vin blanc et oignons confits (2 par personne),
3t Gratin dauphinois 11,00 € HT/pers

% "Diots au vin blanc et oignons confits (2 par personne)
_ et Tartiflette 11,00 € HT/pers
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Poéelées Géantes
A8\ o6 SUoyarde (jambonneau, poitrine fumée, diots au chou et fumés,

I saucisson 3 cuire, choux frisés, carottes, navets, poireaux)
00 € HT/pers

4
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{Emincée de poulet( A la créme + riz) 10,00 € HT/pers
mincé de poulet( Sauce provencale et riz) 11,00 € HT/pers

hili Corn carne( haricots rouges, beeuf haché, lardons, chorizo,
\Vrons rouges, oignons , concentré de tomates, paprika, cumin,
re fraiche) 10,00 € HT/pers

(Poulet Oug Joulettes de Boeuf, courgettes et semoule.)
10< HT/

eau, miel, abricots et semoule.)
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: hachée de boeuf, aubergines, tomates, oignons)
pers

E dessous de 100 parts : Marchandise a récupérer sur place
avec prét de caisson isotherme + poéle + réchaud a gaz
bouteille de gaz a votre charge) en échange d'un chéque de
" caution de 500€ et 100€, avec retour du matériel propre a
votre charge
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