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Nos Formules Braséros
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Nos Selections Braséros

 Braséro n°1 (3 choix à définir viande et Poisson)
Entées variées ,Viandes et Poisson (Pavé de Boeuf, côte de Porc ,

Brochette d’agneau, Aiguillettes de canard, Pièces de poulet , Brochette de
queue de lotte, Gratin Dauphinois et ½ Tomate provençale

  
,

 Salade de fruits frais et Entremet aux choix
27.00.€ HT/pers

Braséro n°2 (3 choix à définir viande et Poisson)
Entées variées, Viandes et crustacés (Gambas , Noix de Pétoncles,

Aiguillettes de canard , Côte de Boeuf maturée, Bâtonnets de porcelet ,
Lanières de poulet , P de terre grenaille et Poêlée de légumes , Camembert

ou Tomme de Savoie au braséro

Camembert ou Tomme de Savoie
au braséro.

 , Salade de fruits frais et Entremet aux choix
 32.00.€ HT/pers

Braséro n°3 (3 choix à définir viande et Poisson)
Entées variées (ex foie gras, Gravlax saumon...), Viandes et crustacés

(Gambas , Noix de Pétoncles , Magret de canard , Côte de Boeuf maturée,
Bâtonnets de porcelet , Lanières de poulet , Poulpe Grillé , Côte de veau )

P de terre grenaille et Poêlée de légumes,
Salade de fruits frais, Mignardises, Entremet aux choix

40.00.€ HT/pers




